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Prodotto lavorato dal fresco

Scheda n® 128 rev 01.07.2015

Descrizione processo di

lavorazione

Ingredienti

 Ingresso materia prima,stoccaggio, cemita, lavaggio,
taglio,essiccazione,scottatura in aceto, invasamento,
colmatura, pastorizzazione, stoccaggio

Pomodorini essiccati 63%, olio extravergine di oliva
33%,aceto di vino,basilico, prezzemolo,aglio,peperoncino,
| origano, sale.Antiossidante : acido ascorbico.

| Non contiene

Alcool, glutine, zucchero, uova, lattosio

| Sheif life | 36 mesi
| Zona di produzione Puglia - Italia i
Condlizioni di Temperatura ambiente , luogo fresco al riparo da esposizione
conservazione solare. Dopo |'apertura conservare in frigo a + 4°C e
| N consumare entro sette giorni.
Packaging
Bl . DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
vaso di vetro 410 ml Plus Valori medi per 100 g di prodotto sgocciolato
Diametro 85 mm
Altezza 96 mm Energia 1042 k J/ 250 keal |
Codice prodotto Grassl l4g
Codice a barre-EAN | | di cui acidi grassi saturi L. g
Peso vaso pieno 650 g | d[:?::ﬁ?g?:hen 122 -
Peso sgocciolato 1260 g | Fibre 2 gg |
 Peso netto | 390g | Proteine ) 5¢ |
Logistica e 39 '
Numero vasi per collo - = H
L E5 G | Dettagli partita
Peso colfo _ | 3.9Kg
Dimensione collo | B | 170 mm | pH. * T
e Scadenza * S| S|
H |98 mm Lotto * |

Pallettizzazione(europaliets) | 16colli/strato |
| 12strati/pallet

| ' Note *




