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Descrizione processo di
lavorazione

Ingredienti

Ingresso materia prima,stoccaggio, cernita, mondatura,
lavaggio,taglio, acidificazione, grigliatura, invasamento,
colmatura, pastorizzazione, stoccaggio. |
Peperoni 65%, olio extravergine di oliva 32%, prezzemolo,

aglio, aceto di vino, sale. Correttore di acidita:acido citrico,
antiossidante: acido ascorbico.

- Non contiene

Alcool, glutine, zucchero, uova, lattosio

Shelf life 36 mesi ]

Zona di produzione JTALTA .
Condizioni di Temperatura ambiente , luogo fresco al riparo da esposizione
conservazione ' solare. Dopo |"apertura conservare in frigo a + 4°C e

| consumare entro sette giorni,

Packaging

vaso di vetro 410 ml PLUS
 Diametro 85 mm
| Altezza 96 mm

Codice prodotto |

Codlice a barre-EAN
| Peso vaso pieno 634g

Peso sgocciolato 250 g
| Peso netto 370 g

Logistica Dettagli partita
Numero vasi per collo 6 DH * 33 0.<d %
Feso collo 3.8 K_g Scadenzs ¥

Dimensfone collo B | 170 mm It *

L 255 mm *
. H 98 mm o
Pallettizzazione - | 16colli/strato
(europallets) 10 strati / pallet




